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Saison fiir heimische Naturprodukte aus Teichen

Michaela Kaniber wirbl am
Leistenweiher in der Germeinde
Fensterbach filr ein regionales
Produkt par excellence: den
Spiegelkarpien. Die Landwirt-
schaftsministerin erofinet in
Armwesenheit von Ehrengasten
die Karpfen-Saison,

Fensterbach. (i) Ex b5t der perfekie
Dennerstagvormbtiag. Der Frihne
bel, der dber die Teiche von Chrlstlan
Bartmann  wabert, werzieht zich
rechitzeitig und gibt einen strahlend
blawen Himmel frei. In der milden
Sonme peigt der Teichwin Bayerns
Landwirtschafaminksterin Michae-
la Kaniber die Fische, um die sich al-
les dreht. Am Leistenweiher, rwi
schen Wolfringmibhle und Freihdls,
erklirt die Ministerin aus Oberbay-
em dann die bayerische Karpfen-
Saivon fiir erdffnet,

Voeler lobt sie den Karplen ali
heimisches Naturprodukt. Reglonal
und extensiv erveugt im Vesgleich
mm  Pangasius aus  vietmamsesi
schen Fischfarmen mit mehr als

Artenschutz und
Biodiversitit sind
keine EinbahnstraBe.

M Fetla Biruber. By nche
Lardsrhotafumnatrs

o Millionen Tieren. Weil viel Gber
Nachhaltigkein gesprochen werde,
mdichite sbe daran erinnerm, sich auf
diese herausragende Ware 2u besin-
nen. Der bayerische Earpfen ist ein
Haturprodukt in bester Glite” Das
komme micht won ungefihr. Dahin-
ver itdinden Familienbetriebe, die in
Bayern mimd Gooo Tonnen Kimplen
prodizieren

MuaBerdem seien Teiche el we-
senibicher Teil der Kultarland
schaft. [hr Appell gehit nicht nur an
die anwesenden geladenen Giste,
somdern auch am die Merbrauchen
Sireifen Sie ru heimischen Kamp-
fem” Sle wisse damam, wie vor allem
Fischriuber den Teichwirten das
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Menmitein Michaels Kiniber (in Rot-Weil) wirbd am Le ih

Karplen Saton,

Leben schwer machten Artenschuatz
und Biodiversitit seben keine Ein
bahinstraBe, weshalb sie kein Ver
stimdniz dafor awfbringe, gegen
den Citermanagement-Plan Klage
cinmureichen

«Unter Generalverdacht™

Dries stoft anch dem Yorsizenden
der Teichgenossenschaft Oberpfalz,
ML Alexander Flier), sawer auf. _Ich
habe kein Verstindnis dafiir, dass
Teichwinte ven gewiisen Verbinden
unter Generalverdachn gestedlt wer-
den” Gerade in der Oberplalz stelle
der Fischotter eine besondere He
rausforderung dar. .Es geht aber
micht um Ausrottung, sondem wm
Entmahme®, sagt er. Die gut geplleg-
ten Teiche bezeichnet er als wichtig
fiir die Tierwell. Sie seden auch
wertvall fir die Wasserrickhaltung,
zum Belspiel bel Starkregen.

Elaus Bacher, Vorsitzender des
Fischerzeugerrings Oberpialz, weist
auf die tausendjihrige Tradition
den Kamplens hin, Fir seine Ver-
ienste um die Telehnwirtschalt ehn
ible Ministerin Christian Bartmanns
Vater, Komrad Bartmanne Christian
Bartmanm  bewirtschaftet  im
Haupterwerh o Hektar Teichache.
Speisckarpfen sind Gher einen Ver-
arbeiter zu bezichen. Bartmann ver-
kauft Schuppenbkarplen, Spaegel-
karpfen, Schlele und Zander jo nach

Pl T e heimisch

bei Wollring

Nachitage und Grige, von der Bruat
bis rum Speisefisch. Von der Quali
tit des heimischen Spiegelkarpfen
anf dem Teller Gberzeugen tich an-
schliefiend  Landhwirtsichafiming-
terkn Michagla Kaniber sowibe unter
anderem die Landiagsabgeordne-
tem Joachim Handsch und Harald
Schwarntz, Regierungspraisdent Axel
Bartelt, Landrat Thomas Ebeling
der frithere Europaabgeordnete Al
bert Dess und der Femsterbacher
Bargernseister Christian Tiegler. Sie
spetien km Hotel-Gasthol Wallring-
mviihle, Serviert wind Karplenfilet,
auf althayerische Art gebacken.
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DER KARPFEN
W Frahfachiza®  Mobert Riach  be

sibwpibt o Bempied sl Eoemplin
den Muiterkarplen: For Se oplimale
Wermariiung tolte e 1600 Bi 2000
Cramm shwer win. Ein glechmais
sambeves Hauthild, sine  uhone
Sthuppemtrultur, keine Verletzangen
und kisre Pafailen gehdnes datu. 8-
i ] chird Tt e, wieres i i dém
Wirser genommen wied. Das Rl

<Der Frsgh lebt unter optimalen Bedn

Easphen. Mil im Bild 1nd geladens Gasle qur [nGfnung der

Dieser Karplen ist ein

Mach dev B

darl & puriick in den Weiher.

guagen in gesunder Umgebung wed
il gedundsr [rndhimg”

B Der HobebGasthol Wolringmihle hal
heimiche Caplen aof der Spershar
b Tur SesceerGlinung gibl & Kap-
Tenfilet, gebadken nadh ahbayivicher
At Karplen geebackes und Karplen
blau. Mach den Worlen v Jenicechs]
Thomas Aosrbady wird der Easrplen
unabhingsy wom der Art der Iebere-

fung in Idronemall und Woresier
wiute mariret. [Fl wenn de M-
nade ingeneges i, witd der Fch
grialnen, dami dad Fletch mechl Bro
chen wird I sinem Sud aus Wl
weiney, Waiser, Jwebeln, Lorbeer
birtiern, Warholderbeeren und Ce
wirrpen Ziehl der Frch mindestens 90
b 12 Minuten durch. M der Gride
werlingen tch Juch de Jedl im Sud
o Eawprlen Bla. [ehiy
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